Strekovské vína majú vlastnú tvár  

Strekov 1075 produkuje moky, ktoré sú zrkadlom miestneho terroir  

[Martin Mráz]

Produkciu z ročníka 2007 predstavili strekovskí vinári Tibor Melečky a Zsolt Sütö, majitelia vinárstva Strekov 1057 ležiaceho neďaleko Nových Zámkov, v Južnoslovenskej vinohradníckej oblasti. Ich dlhoročným cieľom je ukázať bohatosť miestneho terroir pomocou pestovaných odrôd tak, aby v najkrajšej podobe prejavili svoju vlastnú, strekovskú tvár. Filozofia, ktorou sa Strekovčania riadia, by sa dala zhrnúť do niekoľkých riadkov: „Tí pestovatelia, ktorí idú za najvyššou a nie za najpochopiteľnejšou kvalitou, skôr či neskôr zistia, že za pojmom najvyššia kvalita je osobitosť pochádzajúca z výnimočnosti vinohradníckej plochy – terroir. Osobitosť sa vo víne objavuje vo vytvorených harmóniách, v prírodných krásach, a v život milujúcich ľudských spoločenstvách. Tradičné, prírode verné víno, vzniká iba v bezprostrednom spolužití s človekom a v úzkom spojení s prírodou a oblasťou, jeho kolískou. Vzniká iba dokonalou vinohradníckou prácou, v prirodzenom zrodení vína, vylúčením prídavných preparátov,“ hovoria Tibor Melečky a Zsolt Sütö. 

Na príjemnej večeri v sídle vinárstva Strekov 1057 (zaujímavý názov je odvodený od roku 1057, z ktorého pochádza prvá písomná zmienka o obci) sa na úvod podávala tradičná vínovica, pestrý výber domácich paštét, a dve pekné, ľahko pochopiteľné kupáže - Corpus biely (Chardonnay, Devín a Veltlín) a Corpus červený (Alibernet, Frankovka, Svätovavrinecké), ktoré hostí príjemne naladili. Nasledovali 4 strekovské biele moky, v ktorých vinári ukázali svoj kumšt - podľa Tibora Melečkyho bol totiž ročník 2007 na biele vína náročnejší, čo je dôsledkom klimatických pomerov, ktoré vlani v Strekove vládli. 

Biele strekovské moky  
Rizling vlašský 2007 Classic dorobený metódou sur lie (ležaním na kvasinkách), ktorú vinárstvo na túto odrodu tradične používa, oslovil šťavnatou aromatikou zeleného jabĺčka, citrusov a minerálov, spoločne s ľahkou, príjemne sviežou chuťou s jemným minerálnym dotykom. Hrozno pochádzalo z honu Kalvária, ktorý bol vysadený v 70. rokoch minulého storočia. Ide o vulkanický pás so striedajúcimi sa vrstvami pôdy, čo prináša do vína jemnú minerálnu stopu a príznačnú sviežosť. A propos, Strekovčania na etiketách svojich vín zo zásady neuvádzajú prívlastky, ako však Tibor Melečky prezradil, Vlašák mal pri zbere cukornatosť 21 °NM. Ďalším mokom v pohároch bolo Veltlínske zelené 2007 Classic so zaujímavým rodokmeňom – hrozno viacerých klonov veltlínu sa urodilo na svahoch s bohatým obsahom železa, vápnika a mangánu v pôde. Vínko sa predviedlo v uhladenej fazóne zaguľateného charakteru ozdobenej príjemnou mandľovinkou. Nasledoval Devín 2007 Classic – známy produkt strekovského šľachtiteľského úsilia dvojice Pospíšilová – Korpás, ktorý vznikol krížením odrôd Tramín červený x Veltlínske červeno-biele. Víno bolo dorobené v tradičnom alsaskom štýle, kvasilo i vyzrievalo v drevených sudoch. Zlatistá farba sa v poháriku pretavila do intenzívnych odrodových tónov ružového oleja a exotiky, zanechávajúc hladký, o čosi subtílnejší dojem na podnebí. Zaujímavosťou je, že miestna šľachtiteľská stanica Výskumného ústavu vinárskeho a vinohradníckeho, dala svetu okrem Devínu i odrody Dunaj, Breslava, Nitra či Hron. Prvú časť degustácie uzavrela špecialita - botrytické polosuché Veltlínske zelené 2006. Víno bolo od svojho zrodu až po fľašovanie (18 mesiacov) uložené v starých dubových sudoch. V bukete orieškovo-krémové, jemne smotanové, v pozadí minerálne, po terroir. Na podnebí guľaté, krémové, bohaté a delikátne, príjemne polosuché, dôstojné.
Červené strekovské moky  
Prestávka medzi bielou a červenou časťou degustácie patrila zaujímavej prednáške o biologickej ochrane vinohradov, ktorú využívajú i samotní Strekovčania. Potvrdil to aj Zsolt Sütö, ktorý poznamenal: „Chceme robiť pravdivé vína. Víno si vyberie svoju cestu a my do nej nezasahujeme. Možno niekedy nie je dokonalé, ale je naše, strekovské.“ 
A to už sa nalieval prvý červený mok, Svätovavrinecké 2007 Classic zo známeho honu Góre. Príjemné médium s charakteristikami červeného kôstkového ovocia a ľahkou, veselou a sviežou chuťou bolo výbornou voľbou na úvod. Tibor Melečky dodal, že ročník 2007 bol v Strekove vhodný predovšetkým pre červené vína, hostia preto s napätím očakávali ďalšie moky. Nasledovala Frankovka modrá 2007 Classic s mladým odrodovým prejavom v tónoch kôstkového ovocia, korenia a ušľachtilou finesou jesenného lístia v pozadí. Na podnebí hravé ovocné médium s príjemnou sviežosťou pochádzalo z hrozna, ktoré malo pri zbere cukornatosť neuveriteľných 26,5 °NM! Červenou špecialitou degustácie bola tretia vzorka - produkt strekovského šľachtenia, Dunaj 2007 Classic. Víno z mladých výsadieb (2003) zvádzalo na pitie likérovými tónmi červeného ovocia vo vôni i v ohnivej chuti. Oslovilo a potešilo svojím temperamentom a finesou. A to sa už blížil vrchol  ochutnávky, ktorým bola dvojica médií z produktovej rady Terroir, do ktorej Tibor Melečky a Zsolt Sütö zaradzujú moky, ktoré sú najbližšie ich filozofii. Kupáž Svätovavrineckého a Frankovky modrej z ročníka 2007 i samotná Frankovka modrá 2007 ukázali, kde je sila a finesa Strekova - úroda hrozna pochádzala z honu Góre s unikátnym pôdnym zložením, ktorému dominuje vododržná ílovito-hlinitá zložka a zmes kamienkov. Do vín Terroir sa takéto zloženie pôdy premieta vo forme nuáns tabaku, rašeliny, kriedy, vosku, pastelky, dymu či údenej slaninky v rôznych úchvatných kombináciách. Cuvée Svätovarineckého a Frankovky (50/50) bolo príkladne vyvážené a senzoricky široké. Obe použité odrody sa navzájom prelínali v jemných notách červeného ovocia a výraznejších nuansách korenia, ktoré pokračovali do uhladeného ovocného dojmu s peknou štruktúrou na podnebí. Mušt použitý na výrobu tejto kupáže bol samotokom, víno zrelo na sedimente, bez stáčania. Frankovka modrá 2007 Terroir bola ešte výraznejším sústom. Intenzívna korenistosť a bohatá ovocnosť vo vôni, spolu so sviežou ovocnou chuťou sa páčili. V oboch mokoch línie Terroir sa navyše našla pestrá zmes vôní a chutí honu Góre. Z honu Góre pochádzal aj tradičný strekovský Alibernet 2007 Classic, ktorý sa nalieval na záver. Ročník mu síce neprial tak, ako v roku 2006, no i napriek tomu degustujúcich potešil mohutnou farbou a pekným kvietkovo-ovocným senzorickým profilom. To však nebolo všetko. Tibor Melečky a Zsolt Sütö zostali verní tradícii svojej pohostinnosti a na záver hostí počastovali veľkým prekvapením - sladkým botrytickým Dunajom z ročníka 2007. Nuž a 37 °NM to je cukornatosť, ktorá sa do vôní a chutí vzácnej delikatesy preniesla vo forme nezabudnuteľných a bohatých likérových tónov tmavého ovocia. 
Tibor a Zsolt, ďakujeme!
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