
Je vo víne pravda ?

Na vzdialenej planéte VÍNUS sa odjakživa darilo výbornému hroznu.  Avšak obyvateľom bolo výborného vína málo a tak začali premýšľať, ako pestovanie hrozna zintenzívniť, aby ho bolo ešte viac. Začali do pôdy sypať umelé hnojivá, hlavne dusík, aby vinič rástol. A tak im vinohrady produkovali obrovské množstvá hrozna. Kvalita vína však nikoho nezaujímala lebo pri veľkých množstvách jeho ceny klesali. Obyvatelia sa navzájom presvedčovali, že „...však to víno je ešte dosť dobré a za tú cenu...“. A to bol prvý krok.

A tak predávkovaním pôdy umelými hnojivami sa stala pôda prekyslená a znehodnotená. Núteným intenzívnym rastom bola oslabená prirodzená obranyschopnosť rastlín. Vinič začal byť priveľmi citlivý na rôzne choroby. A tak sa našlo riešenie - chemické továrne na postreky. Postrekmi sterilizovaný, prekŕmený vinič bujne rástol - stále dával veľa „zdravého“ hrozna. Postrekmi bol udelený posledný úder prirodzenej obranyschopnosti rastlín a zničené všetky živé organizmy vo vinohradoch. Hrozno však pri takých množstvách už ale dozrievalo horšie, a tak mušt bolo potrebné docukrovať repným cukrom. Mušt bol riedky na chuťové látky a obsahoval obrovské dávky zvyškov rôznych chemických látok. A to bol druhý krok.
Chemické postreky pôsobili širokospektrálne, teda aj na mikroorganizmy. Narušili biologickú rovnováhu vo vinohrade. Decimovali aj kvasinky, ktoré mušt prirodzene prekvášali do vína. Narušením bioflóry vznikali problémy pri kvasení. Ale „odborníci“ prišli zase s riešením (obchodne pre nich samozrejme výnosným) – so selektovanými kvasinkami. Veď tie prekvasia aj tú najvyčírenejšiu, najsterilnejšiu tekutinu pokiaľ je tam trochu cukru. Aby výsledná tekutina mala nejakú chuť pripomínajúcu víno, vo svojich laboratóriách sa nebáli použiť aj výsledky najmodernejšej technológie – génovej technológie. Rôznymi zvýrazňovačmi chutí, stabilizátormi a prídavnými látkami doladili základnú šťavu a vyrobili voňavé tekutiny so sladkastou chuťou, ktoré cítil aj ten najtupší nos, a dokázal rozoznať aj konzument s drevenými ďasnami vychovaný na cole. Aby čo najviac obyvateľov z tábora tvrdo-alkoholického prešlo do ich „marketingovej skupiny“, vytvárali imidž umelej kvality. Organizovali súťaže, kde vyhrávali najvoňavejšie a najvyžehlenejšie nápoje. Vychovávali konzumentov, ktorých vyhlásili za odborníkov „správne“ chápajúcich a cítiacich len technologicky nastavené chute. A to bol tretí krok.
A takto na planéte VÍNUS postupne dosiahli, že už nikoho nezaujímalo odkiaľ hrozno pochádza, a ako bol „nápoj“ vyrobený. Ľudia zabudli hľadať jedinečnosti, osobitosti či harmóniu vo víne lebo všetko bolo v podstate rovnaké. A zákonom špecifikované chute a vône, na etiketách sa už neuvádzali či nápoj bol vyrobený z hrozna alebo bol vyrobený synteticky. Výroba bola tak lacná, že predajcovia presunuli svoje finančné prostriedky do marketingu, na lákavé etikety a degustácie zadarmo. Takto „nastavili konzumentov“ na konzumáciu ich nápoja, ako to farmaceutický priemysel robí už dávno. A keď si obyvatelia na to navykli, nakoniec zdražili víno. A to bol štvrtý – a posledný krok. 
Nuž a my, na planéte Zem, by sme sa mali poučiť zo skúseností planéty VÍNUS. Je predsa hrozné, že už aj u nás, aj v tých najprestížnejších vinotékach a najnoblesnejších reštauráciách sa stretávame len s vínami, ktoré sú zmanipulované umelými kvasinkami, ktoré sú nastavené technologickými procesmi a prídavnými látkami tak, aby sa páčili každému. Víno má život, a život nechutí každému rovnako. Ľudia si zaslúžia vína, ktoré sú autority, ktoré sa oplatí spoznať. Nejde len o prostý konzum, ale hlavne o zážitok.
Aby sme chyby z planéty VÍNUS neopakovali, radšej sa uskromnime aj s menšími výnosmi vo vinohradoch. Nehnojme zbytočne, aby sme neskresľovali pôvodný charakter našej pôdy. Postrekujme minimálne, aj keď sa vystavíme riziku, že nebudeme mať veľa hrozna. Nepoužívajme žiadne selektované kvasinky, enzýmy, taníny a ostatné nemenované čarovné prášky a tekutiny, lebo tie úplne skreslia všetky pôvodné črty nášho vína. 
Ešte nie je úplne neskoro. Buďme nároční. Na každom kroku si vyžadujme informácie z čoho a ako bolo víno vyrobené, a aké látky boli pri tom použité. Len tak je možné zastaviť a odhaliť ziskuchtivých „vinárov“, ktorí sa tvária, že napomáhajú Bohu pri výrobe najvzácnejšieho moku ale pri tom sledujú len vlastné pohodlie a vlastnú peňaženku. 
Musí nám záležať na skutočných hodnotách. Len tak môžeme zachrániť pravdu vo víne. 


Sütő Zsolt

