1. Keby ste mali predstaviť, prezentovať svoje víno, čím je podľa vás dobré, typické, odlišné od iných?
Sütő Zsolt a Melečky Tibor:
Naše vína sú predovšetkým nepomýliteľne strekovské. Táto jedinečnosť pochádza hlavne z minerálnej pôdy a strekovskej mikroklímy. Najdôležitejšie je však vypěstovat kvalitné hrozno.Na svojich 7- hektároch vinohradov pestujeme hrozno bez použitia herbicidov a iných jedovatých látok. Základom pre vysokokvalitné hrozno sú kvalitne urobené ručné zelené práce, hlavne zelený zber, keď před mäkknutím bobúľ odstrihneme nadbytečné strapce a tak na jednom koreni môže dozrievať maximálne 1 kg hrozna. V pivnici tradičnou technológiou – bez použitia kvasinek, enzýmov a iných v laboratoriách vyrobených preparátov, ktoré by sfalšovali pôvodný charakter vína, dosiahneme, že naše vína môžu kvasiť a zrieť na svojej prirodzenej flóre. Takto dosahujeme v našich vínach osobitý charakter tradičného strekovského vína.

2. Kedy, kde, s kým najradšej pijete víno? S čím? (najlepšia kombinácia s jedlom podľa vás?)
Sütő Zsolt:
Víno pijem skoro vždy a všade, len dávam pozor na to aby som vybral víno, ktoré sa hodí k danej situácii. Druhý prípad je keď už mám víno, ktoré poznám a vytvořím si k nemu situáciu – spoločnosť, priestor, čas prípadne jedlo. Rozoznávam 2 základné oddávania sa vínu, a to meditatívno-duševné a labužnícke.

Meditatívno-duševné popíjavanie je také, kde víno je v centre pozornosti, keď všetci vyspovedávame víno aby nám niečo prezradilo. V poslednom čase uprednostňujem hlbšie vína v malej spoločnosti alebo aj sám při hudbe alebo při čítaní . Viac času chcem věnovat aj labužnickému popíjavaniu, tj.objavovaniu dobrých kombinácií jedál a vína. Najradšej mám tie zriedkavé chvíle keď doma varíme k vínu, alebo keď pripravujem vínne večere s dobrým kuchárom. 

Melečky Tibor:
Ak je identické, kvalitné a má charakter tak si dám rád pár pohárikov. Nezáleží ani na tom kde a kedy, môžeme při tom byť aj dvaja: víno a ja, ale častejšie popíjam v úzkom kruhu ľudí – priateľov, ktorí víno cítia a rozumem mu.

3. Ako sa u vás zrodila myšlienka venovať sa vínu?
Sütő Zsolt:
V Strekove od malička sme vychovaní vo vinohradnícko-vinárskom duchu. Každá rodina má svôj vinohrad a svoje víno. Vyrábať víno je súčasťou života strekovčana. V mojom živote najdôležitejší impulz preniknúť sa do naozajstných hľbok světa vín bolo stretnutie s mojím terajším partnerom Tiborom Mele

kym. On ma doviedol k základnej filozófii a postupnému objaveniu vína. Našiel som hodnoty, ktoré ovplyvnili môj život. Víno zosilnilo vo mne lokalpatriotizmus, lásku k bohu a člověku, zosilnil a vyčistil vo mne moje všeobecné hodnotové kritériá. 

Melečky Tibor:
Nebola to myšlienka. Je to rodinná tradícia. Myslím si, že vinárstvo je mojím poslaním a prostriedkom na sebarealizáciu.

4. Víno - nápoj Bohov - súhlasíte?
Sütő Zsolt:
Víno je aj prostriedok Boha aj člověka. Spolu sa snažíme vytvořit niečo dokonalé. Keď sa přiblížíme vo víne k dokonalosti tak mám pocit že sa dotkneme. 

Melečky Tibor:
Súhlasím. Víno je živé médium, ktoré má rôzne hierarchické stupne. Môže byť veľmi jednoduché, určené na každodenné pitie. Môže uspokojiť telo v rôznych kombináciách s jedlom. Môže byť meditativně a tak isto sakrálne.

5.  Keby ste sa mali ocitnúť na pustom ostrove, bolo by medzi pár vecami, ktoré si môžete zobrať so sebou aj fľaša vína? Máte vždy nejaké doma poruke?
Sütő Zsolt:
Tolko vína kolko ja potrebujem na dlhší čas, by som asi zobrať nemohol. Zobral by som so sebou sadenice hrozna. Bolo by dobré ale poznať strukturu pôdy a podnebie toho pustého ostrova, aby som si vybral čo najvhodnejšiu odrodu pre danú oblasť. / zobrať si pohár by som ale určite nezabudol /

Melečky Tibor:
Áno, zobral by som určite podľa ,možnosti aj viac fliaš. Doma mám vždy rôzne vína na rôzne príležitosti.

6. Najväčšia chyba vína? 
Sütő Zsolt:
Víno vo všeobecnosti nemá chyby. Chyby majú len výrobcovia konkrétneho vína. Nemám rád tie vlastnosti vo víne, ktoré vlastnosti nemám rád ani v člověku. Keď nemá charakter , keď sa vydáva za niečo, čím nie je. Ja sa vtedy ale nehnevám na víno ale na výrobcu-sfalšovateľa, lebo víno za to nemôže. 

Melečky Tibor:
Z môjho pohľadu najväčšia chyba vína je tá, že z tých vín ktoré sú ku mne blízke, ktoré mám rád, je veľmi málo vo svete, alebo sú pre mňa ťažko dostupné.

7. Akú najväčšiu sumu by ste boli ochotní dať (ste dali)  za fľašu vína?
Sütő Zsolt:
Skutočný zážitok z vína je na nezaplatenie. Rád by som cestoval za vínom a tam na mieste by som nešetril peniaze, aby som pochopil tamojší svet cez víno. Viem si představit stratiť sa na pár mesiacov v Burgundsku alebo Toskánsku. Pár sto EUR by iste padlo za staršie ročníky Pinot Noirov a Sangiovese od spolahlivých výrobcov. 

Melečky Tibor:
3 000,-Sk

8. Ako sa dnes darí slovenskému vínu? Patríme na mapu sveta?
Sütő Zsolt:
Rozhodne áno, patríme na mapu světa,ale zatiaľ len ako rozvojová krajina s dobrou perspektivou. Keď sa zobudíme a nebudeme napodobňovať svetové trendové vína, ale zamyslíme sa nad sebou a nájdeme skutečné slovenské jedinečnosti, skutočné jedinečné lokality a cez najlepšie sa hodiace odrody pre danú oblasť ich vieme ukázať svetu, len to nás zachráni před tuctovosťou. Zatiaľ sme len kópia.Musíme nájsť svoje originály. My v Strekove sa snažíme o toto a myslím si že máme čo robiť celý život.

Melečky Tibor:
Slovenské víno sa v posledných 5 rokoch výrazne zlepšilo. Jedno lutujem, že je tendencia robiť moderné, reduktivně vína orientované na sviežosť a odrodovosť. V porovnaní s vínami 90-tych rokov vinárstvo urobilo velký krok dopredu. Hlavne malé vinárske firmy môžu urobiť další krok správnym smerom, a klúčové slovo je identita-pôvod. Charakter tej danej oblasti v ktorej sa víno zrodilo. Francúzi tento jav nazvali slovom terroir. Dúfam, že čoraz viac a viac malých vinárstiev pochopí, že poslaním vinárov nie je robiť ľahko pochopiteľné trendové vína, ale vína s silným charakterom konkrétnej oblasti.

